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FUR SEELENGOURMETS

MONTAG & DIENSTAG RUHETAG
12.00 — 18:00 kleine Speisekarte
18:00 - 20:30 Abendkarte

BEI SCHONEM WETTER BEDIENEN WIR SIE AUSSCHLIESSLICH AUF

DER GARTENTERRASSE

Kleine Speisekarte Sommer 2026

Erfrischende Sommergerichte

Kleiner gemischter Salat (Vorspeise)
Verschiedene grune Salate, Karotten, Randen, Kohl, Sellerie

Griechischer Salat
Gurken, Qliven, Zwiebeln, Tomaten, Peperoni und Schafsk&se

Erfrischender ,Villa Post” Salat
Bunte Salate mit , Granatapfelkerne, K&se, Apfel und
KaramelnUssen an Haus-Dressing

Insalata Caprese
Tomaten, Mozarella, Basilikum an Olivendl und Balsamico

Melone mit Buindner Rohschinken
Honigmelone, hauchdinn geschnittener Rohschinken, Grisini

Wurstsalat garniert / einfach
Cervelat, Essiggurke, Zwiebel / und bunter gemischter Salat

Wurst-Kasesalat garniert / einfach
Cervelat, Samnauner Bergkdse, Essiggurke, Zwiebel / und bunter
gemischter Salat

Fitnessteller
Bunter gemischter Salat mit gebratenen Pouletstreifen
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Spezialitaten und Pasta

Capuns (mit Fleisch oder vegetarisch) 29
In ein Mangoldblatt gewickelter Spatzliteig an einer Rahmsauce

Feiner Pastateller «Napolin, «Peston oder «Arrabiatan 22
Spaghetti oder Penne

Feiner Pastateller «Bolognesen 24
Spaghetti oder Penne

BUndner Plattli (100 gr / 200 gr ) 22 /40

BUndner Rohschinken, BUndnerfleisch, Salsiz, Bergkdse, Gurken

Fleisch vom heissen Lavastein

Wir servieren das nur kurz angebratene Fleisch auf einem ca. 300 Grad heissen Lavastein. Grillen
Sie Ihr eigenes Fleisch selbst auf dem Lavastein fertig und bestimmen Sie den von Ihnen
gewunschten Garpunkt. Geniessen Sie lhr Fleisch aussen knusprig und innen saftig.

Entrec6te vom Rind ca. 200 Gramm 40
mit Pommes frites und 3 Saucen/Beilagen
+ je weitere ca. 100 Gramm Rinds Entrecote +13
Filet vom Rind ca. 200 Gramm 53
mit Pommes frites und 3 Saucen/Beilagen
+ je weitere ca. 100 Gramm Rindsfilet +17

WAHLE DEINE 3 BEILAGEN/SAUCEN
- Hausgemachte Tartarsauce

- Hausgemachte Kréuterbutter

- Hausgemachte Currysauce

- Hausgemachte Cocktailsauce

- Hausgemachte Knoblauchsauce

- Saure Gurken/Zwiebeln



Hausgemachte Sussigkeiten

Panna Cotta 14
mit Erdbeer-Rhabarber Kompott

New Yorker Cheesecake 12
Créme brulée 11
Engadiner Nusstorte 11
Fruchtwahen 10

Warmer Schokoladenkuchen mit flissigem Kern und 16
eine Kugel Vanille-Eis

Kugel Eiscreme pro Kugel
3.50
Rahm +1.00



Geschichte Villa Post

Im Jahre 1902 diente die Dépendance des Grandhotel Waldhaus, die heutige Villa Post,
als Postburo von Vulpera. Das heutige Kaminzimmer war der Warteraum fUr die Gdste,
die mit der Kutsche die Heimreise antraten. Die Villa Post diente auch als Unterkunft fOr
die Bediensteten (Zofe, Butler) der Gaste vom Hotel Waldhaus und konnten sich dank
einem kleinen Restaurant im Villa Post verpflegen. Leider fiel das Hotel Waldhaus 1989

dem gelegten Feuer zum Opfer, einen Tag vor der Saisonerdffnung.

Durrenmatt entwickelte wahrend seiner Aufenthalte im Waldhaus Vulpera so wichtige

Stoffe wie ,,Die Physiker" und ,,Der Meteor". In seinem letzten Roman ,,Durcheinandertal*
lieB er das Waldhaus Vulpera abbrennen und lieB es sich 1989 nicht nehmen, mit seiner
Frau Charlotte Kerr durch die einsturzgefédhrdete Brandruine zu spazieren.

Am 18. September 2021 fand die feierliche Einweihung der neuen DUrrenmatt-Bank und
des DUrrenmatt-Gedenksteins statt. Die Bank befindet sich etwas oberhalb von Vulpera
an einem schénen Aussichtspunkt im Wald.

Nur ein paar Schritte vom Hotel Villa Post entfernt liegt der romantische Kurpark mit dem
schmucken Brunnen, dem Wahrzeichen des Kurortes Vulpera. Ein Grossteil des Parks
gehdért heute zum Hotel Villa Post. Viele dekorative Gegenstdnde im Hotel stammen aus
der Zeit des Grandhotel Waldhaus.

HERZLICHEN DANK FUR IHREN BESUCH

Irena & Daniel Liadd und das Villa Post Team



